Kiichenmeister Spezial

Griines und Knackiges im Glaschen serviert
Gurken-Dill-Salat und fruchtiger Karottensalat
Griechischer Salat mit Hirtenkase & Oliven

Kalte Kiiche
Internationale Kasespezialitaten mit Friichten garniert
dazu frische Brotvariationen
Edler Serranoschinken mit marinierten Galia-Melonenspalten,
Salat-Rauke und gehobeltem Grano Padano

Warme Kostlichkeiten
Gebratenes Schollenfilet auf Rahmsauerkraut
Schweinefilet auf Champignonrahm mit Kase tiberbacken
Gebratene Hahnchenbrust mit Spinat-Fetaftllung
auf Pfannengemiise 3 f\ ‘

Beilagen
Rosmarinkartoffeln, Kartoffelgratin, Pesto-Rosso-Pasta

Desserts
Rote Gritze mit Vanillesauce
Panna Cotta mit Fruchtspiegel

ab 20 Personen buchbar / Buffetbeispiel
Preiskalkulation erfolgt tagesaktuell




