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| A Festtagsbuffet
Aus dem Suppentopf

Feines Maronenstppchen

Frisches vom Markt
In Balsamico marinierte Datteltomaten mit Rucola
und Grana Padano Hobel
Feldsalat mit gehacktem Ei, knusprigem Speck mit
einem feinen Honig-Senf-Dressing
Internationale Kasehappen garniert mit Friichten dazu
franzosisches Stangenbrot und Salzgeback

Der Klichenchef empfiehlt es warm
Knusprige Keule und Brust von der Ente in
Orangensauce
Wildgulasch mit Preiselbeeren und Apfelrotkohl
Wildlachsfilet auf Rahmwirsing
Kartoffel-Rosenkohl-Auflauf

Beilagen
Kartoffeln, Kl6i3e

Dessert
Weilles Mousse mit Glihweingelee
Panna Cotta mit Zimtpflaume

ab 20 Personen buchbar / Buffetbeispiel
Preiskalkulation erfolgt tagesaktuell




